
 

 

HERKOMST DOC 

DÃO 

DRUIVENSOORT Encruzado 

PROEFNOTITIES 

Citriengele kleur. Bloemige aroma’s met hints van citrusvruchten en specerijen, samen met uitgesproken 

tonen van vuursteen en granietachtige herinneringen. In de mond is de wijn fris, gestructureerd en 

soepel, maar ook elegant en verleidelijk, wat zorgt voor balans en een gastronomische 

aantrekkingskracht. 

 

VINIFICATIE 

De druiven zijn exclusief afkomstig van de wijngaarden van Palácio da Anadia, gelegen bij het kasteel van 
de graaf van Anadia in Mangualde, op 500 meter hoogte, op een granieten plateau, omringd door het 
natuurreservaat van de Dão met overvloedige pijnbomen, ceders en eiken. 

JAARRAPPORT 

2023 werd gekenmerkt door warm en droog weer, wat zeer intensief en nauwgezet werk in de wijngaard 

vereiste met het oog op een beter waterbeheer. Ondanks deze omstandigheden was het groeiseizoen in 

balans, wat leidde tot de verwachting van een goede oogst. Zelfs de hittegolf eind augustus en de eerste 

regenval in september konden ons vertrouwen niet schaden. Integendeel, we zijn ervan overtuigd dat de 

regen heeft bijgedragen aan een kwalitatieve verbetering van de druiven, die gezond en in balans in de 

wijnmakerij aankwamen en resulteerden in zeer frisse wijnen van hoge kwaliteit met rijpingspotentieel. 

 

WIJNBEREIDING 

Na de handmatige oogst in kratten van 15 kg werden de druiven onmiddellijk naar de wijnmakerij 

vervoerd en verwerkt. Na volledige ontsteling en zeer zachte kneuzing werden de druiven geperst in een 

traditionele verticale houten pers. De alcoholische en malolactische gisting werden respectievelijk 

uitgevoerd door inheemse gisten en bacteriën. De wijn rijpte in roestvrijstaal op de fijne lies, met 

wekelijkse bâtonnage gedurende 11 maanden om het sensorisch profiel te versterken, alvorens te worden 

gebotteld. 

ANALYSE  
Alcohol: 13,5 %  
Total Aciditeit: 5,53 g/l  
pH: 3,23 
Suikers: 1,8 g/l  

CONDE DE ANADIA 

Encruzado 2023 


